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Das FELIX Wirtshausfestival greift nach den Sternen

Die Region Traunsee-Almtal wird zum 6. Mal Kulinarik-Hotspot Oberdsterreichs

e Das FELIX Wirtshausfestival in der Region Traunsee-Almtal greift nach den Sternen: In der
nunmehr bereits sechsten Auflage dreht sich alles um das Motto ,Sterne®, sei es am Himmel oder
auf dem Teller.

e Vom 1. April bis 1. Mai 2025 wird die Region wieder zum Kulinarik-Hotspot fur Geniel3er/innen,
Gourmets und Freunde der Wirtshauskultur.

e Das Wirtshausfestival ist eine Hommage an die Buntheit der regionalen Kulinarik-Szene: Eine
genussvolle Schifffahrt auf dem Traunsee den Sternen entgegen, auf kulinarischer
Entdeckungsreise per Oldtimer, inspirierende Workshops, unterhaltsame Wirtshausabende mit
spannenden Gastkdchen und viele weitere kulinarische Highlights warten auf die Géste.

e In den letzten funf Jahren présentierte FELIX insgesamt mehr als 200 Events.

,Das FELIX Wirtshausfestival ist ein groBartiger Beitrag zur Positionierung Oberésterreichs als
Kulinarik-Destination mit echtem, regionalem Genuss und typischer Wirtshauskultur. Eine wachsende
Zahl an Kulinarik-Festivals spricht die Sehnsucht nach authentischen Genuss-Erlebnissen an und stérkt
das ganzjahrige Tourismusangebot unseres Bundeslandes.”

Wirtschafts- und Tourismus-Landesrat Markus Achleitner

»Seit Beginn ist Genussland Obergsterreich stolzer Partner des Wirtshausfestivals FELIX. Gemeinsam
haben wir das Konzept von Regionalitat, Qualitdt und Gemeinschaft vorangetrieben und fir
GenielRerinnen und Geniel3er erlebbar gemacht. Damit wird einmal mehr gezeigt, dass Spitzenkiiche
und hochqualitative regionale Produkte Hand in Hand gehen.*

Agrar- und Erndhrungs-Landesratin Michaela Langer-Weninger

L2Unter dem Motto ,Sterne feiern wir in der sechsten Auflage von FELIX nicht nur die Sterne am Himmel,
sondern auch jene am Teller. Vom 1. April bis 1. Mai 2025 verwandelt sich unsere Region in einen
pulsierenden Hotspot fiir GenieRRerinnen und Geniel3er, Gourmets und Liebhaber traditioneller
Wirtshauskultur.”

Andreas Murray, Geschéaftsfuhrer Ferienregion Traunsee-Almtal

»,Das Wirtshausfestival FELIX ist fiir die Region ein Gewinn und stellt eine Verbundenheit mit den vielen
ambitionierten Gastronomen her.*

Max Schellerer, Restaurant Tanglberg Vorchdorf, 1 Michelin-Stern

~Die Wirtshauskultur ist ein zentraler Bestandteil Oberdsterreichs. Mit dem Wirtshausfestival FELIX wird
diese Tradition gefeiert und durch ein modernes und innovatives Konzept neu belebt. Als Partner der
ersten Stunde ist es uns ein gro3es Anliegen, diesen Mehrwert fiir unsere Heimat zu unterstlitzen.”

Kathrin Kuhtreiber-Leitner, Vorstandsdirektorin Obertsterreichische Versicherung
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Wirtschafts- und Tourismus-Landesrat Markus ACHLEITNER:
Ein Fest der Wirtshauskultur im Salzkammergut

Genuss-Festivals machen Oberdsterreich zum Kulinarik-Hotspot, beleben die

Nebensaison und stéarken den Ganzjahres-Tourismus

Mit der sechsten Ausgabe des FELIX Wirtshausfestivals feiert die Region Traunsee-
Almtal vom 1. April bis 1. Mai 2025 wieder ein grofies Fest der Wirtshauskultur und
bereitet der regionalen Kulinarik — vom Wirtshaus bis zur Sterne-Kiiche, eine grof3e
Buhne. ,,Das FELIX Wirtshausfestival ist seit seinen Anfdngen ein groBartiger Beitrag
zur Positionierung Ober6sterreichs als Kulinarik-Destination, die mit echtem,
regionalem Genuss und mit ihrer typischen Wirtshauskultur punktet. Eine wachsende
Zahl an Kulinarik-Festivals spricht die Sehnsucht unserer Gaste nach authentischen
Genuss-Erlebnissen an und stérkt die Ausrichtung auf ein ganzjahrig attraktives
Tourismusangebot®, hebt Wirtschafts- und Tourismus-Landesrat Markus Achleitner

hervor.

Geniellen und Kulinarik sind fir Ober6sterreichs Gaste wichtige Faktoren bei der
Entscheidung fir die Urlaubsdestination, wie die Gastebefragung Tourismus Monitor Austria
aus dem Jahr 2024 zeigt. ,Die Gastronomie liegt unter den Top-10-Entscheidungsgriinden fir
einen Urlaub in Oberésterreich. 22 Prozent der Gaste geben an, wéahrend ihres Aufenthalts
gezielt typische Speisen und Getranke aus der Region zu geniel3en. Diese Anforderungen
kann Oberosterreichs Gastronomie mit herzlicher Gastfreundschaft, der regional verankerten
Wirtshauskultur und dem vielféltigen Angebot an regionalen Spezialitdten, die an 365 Tagen

im Jahr verflgbar sind, perfekt erfiillen® zeigt sich Landesrat Achleitner Giberzeugt.

Guide Michelin: 16 Auszeichnungen fir Oberdsterreich

Der hohe Stellenwert und der konsequente Qualitdtsanspruch in der oberdsterreichischen
Gastronomie wurden erst kiirzlich bei der Riickkehr des Guide Michelin nach Osterreich
deutlich sichtbar. Der weltweit bedeutendste Restaurant-Guide vergab in Oberdsterreich 16
Auszeichnungen, darunter einmal 2 Sterne, neunmal 1 Stern und viermal den ,Bib Gourmand*
fur exzellente Kiiche zu einem ausgezeichneten Preis- Leistungsverhéltnis. Zwei Restaurants
durften sich zusatzlich Uber den ,Griinen Stern® fir Nachhaltigkeit und Regionalitéat freuen.
,Die Auszeichnungen sind die ,Oscars der Gastronomie‘ und stellen die Besten der Branche
in ein Rampenlicht, das international strahlt und Aufmerksamkeit erregt. Die Sterne-Kdchinnen
und -kdche sind sichtbare Genuss-Botschafterinnen und -botschafter fir Obergsterreichs
Kulinarik. Die Michelin-Auszeichnungen sind ein Zeichen der Wertschatzung fir die gesamte

Branche, die positive Auswirkungen weit Uber die Spitzengastronomie hinaus haben. Diese
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Stahlkraft wird die Betriebe unterstitzen, hochqualifizierte und talentierte Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter zu finden und zu halten”, betont Landesrat Achleitner den langfristigen Wert des

Comebacks von Guide Michelin.

Der Guide Michelin ruckt die Kulinarik in ganz Osterreich verstarkt in den Fokus von
Genussreisenden. ,Die Botschaft ,Hungrig auf echt’, mit der wir Oberésterreichs Kulinarik auf
den nationalen und internationalen Markten kommunizieren, bringt auf den Punkt, woflr unser
Bundesland steht: Fir die zahlreichen Kéchinnen und Kéche, die mit viel Kreativitat aus den
Wurzeln regionaler Kiichentraditionen und unter Verwendung der hochwertigen, rund ums
Jahr verfugbaren und regional produzierten Lebensmittel immer wieder neue, innovative Ideen
sprieen lassen. Der fruchtbare Boden dafir ist die Wirtshauskultur, bodenstandig und
weltoffen zugleich, die fur unser Bundesland so typisch ist. Das Wirtshaus als Ort an dem das
gemeinsame Essen und Trinken, gemditliches Beisammensein und herzliche Gastfreundschaft
zu ganzheitlichem Genuss verschmelzen, ist der Grundbaustein oberosterreichischer
Kulinarik. Es ist der Nahrboden, den die Spitzenleistungen der Sternekdchinnen und -kdche
brauchen, auf dem sie aufbauen®, ist Landesrat Achleitner Uberzeugt.

Neue Genuss-Festivals beleben die Nebensaison

Nach finf Ausgaben hat sich das FELIX Wirtshausfestival zu einem kulinarischen
Aushéngeschild fur das Salzkammergut, fiir Oberosterreich und fir ganz Osterreich entwickelt
und wurde mit dem Oberdsterreichischen Tourismuspreis ,Notos“ ausgezeichnet. Ein
Ausgangspunkt fir weitere, neue Kulinarik-Events in der Region, die einen wertvollen Beitrag
zur Belebung der Nebensaison leisten: Parallel zum FELIX Wirtshausfestival prasentiert sich
das ganze Salzkammergut beim Genussfriihling ,,Salz in der Suppe* (1. April bis 1. Mai) als
bundeslanderubergreifende Region voller kulinarischer und kultureller Schétze, die bei 100
Betrieben und bei rund 20 Events entdeckt werden wollen. Gleich im Anschluss steigt am
Wolfgangsee erstmals das ,,mundART Kulinarik Festival“ (25. April bis 4. Mai) mit
exklusiven Verkostungen und Workshops unter der Patronanz der Schauspielerin und
Fernsehmoderatorin  Silvia Schneider als Kulinarik-Botschafterin der Region. ,Die
Oberosterreich Kulinarik Strategie mit ihrem engen Schulterschluss zwischen Tourismus und
Gastronomie, Produzenten und Landwirtschaft wirkte als Initialzindung flr eine neue
kulinarische Festkultur, bei der Oberd6sterreichs Regionen ihre Produkte und Spezialitaten
stolz prasentieren. Ein mittlerweile traditioneller Hohepunkt wird auch in diesem Jahr wieder
das ,00 Sommerfrische Genuss- und Erlebnisfestival in Wien sein. Am 30. und 31. Mai
durfen wir die Wienerinnen und Wien wieder auf den Heldenplatz einladen, um echten Genuss

und Gastfreundschaft aus Oberdsterreich zu erleben”, kiindigt Landesrat Achleitner an.
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Oberosterreich, ein ganzes Jahr Genussbiihne

Die Landes-Tourismusstrategie 2030 zielt darauf ab, Oberdsterreichs Tourismus- und
Freizeitwirtschaft durch ganzjahrige, saisonibergreifende Ausrichtung zu starken und damit
mehr Wertschopfung zu generieren. ,Laut Tourismus Monitor Austria deklarieren sich
Osterreichweit jahrlich zwei Millionen Gaste als Kulinarik-Reisende, die ihren Urlaub
ausschlie3lich aus Genuss-Motiven planen. Die Kulinarik ist also ein starkes, ganzjahriges
Reisemotiv. In der Umsetzung der Obertsterreich Kulinarik-Strategie ist eine Vielzahl an
regionalen Kulinarik-Initiativen und Genuss-Festivals entstanden. Damit wird Oberdsterreich
an 365 Tagen im Jahr zur Genuss-Bihne, die zu jeder Saison und Jahreszeit mit

authentischen Genussmomenten begeistert”, erklart Landesrat Achleitner.

365 Tage

(1] MundArt Festival 2025
Genuss_BUh ne 2025 warrgangaes\zs.Awil.-w Mal 2025 :
Oberosterreich  rasiesemz  Geustestival D s

Heimische
Lebensmittelproduzenten

und Veredler liefern das ganze
Jahr hachwertige Lebensmittel,
die in der oberésterreichischen
Kiiche kreativ eingesetzt werden,
Van der Wirtshauskultur bis zur
‘Haubenkiiche, vom See bis in die
Berge. Oberdsterreichs Kulinarik
bietet ganzjéhrig genussvalle
Reise-Anlisse.

zu Kultur, Kulinarik und Biertradition
im Innviertel.

Februar/Marz 2026

Kasberg kocht

Kulinarisch und musikalisch
unterwegs auf den Pisten,
Griinau im Almtal | 8. Mérz 2025

Genussgipfeln in
Hinterstoder

Verkestungen und Hilttenkulinarik
im Skigabiet.
15. Mérz 20085

FELIX Wirtshausfestival,
Traunsee-Almtal

Highlightveranstaltungen rund um
die heimische Wirtshauskultur.

1 April - 1. Mai 2025

Genussfrihling
«Salz in der Suppe”

Bei Ober 100 Betrieben und rund 20 Events
das Salzkammergut kulinarisch entdecken.

1. April - 1. Mai 2025

Genussvoller Festreigen mit Events
an ungewsdhnlichen Platzen.

Steyr & Nationalpark Regjon |
24 Mai~ . Juni 2025

Vai Guad Genusswaochen

durch die Stacit.
Ganzjahrig arleblbar

Wir sind Brot
Brancheniibergreifende Mafinahmen,

die Brot als kulinarische Kampetenz in den
stellen.

Regional
Wels erleben.
Wels | September(Oktober 2025

Da Genuss Ziaga

Linzer Kulinarik-Netzwerk  hotspots®
zelebriert die Ess- und Trinkkultur in all
ihren Facetten.

Entdeckerviartel | ganzjahrig erlebbar

Muhlviertler Hoch.Genuss

Ein kulinarisches Versprechen von
22 Gastrobetrieben und 170 Lieferanten.

Mhhviertler Hochland | ganzjahrig erlebbar

Linz | September 2025 Innviertler

Genusslandstraf Genusswerkstatt:
enusslandgsl € Vom Biermiirz bis zum Altwaibersommer.

F aus dem d beit mit Initiativen wie zB ,Wie's

Oberdstarreich laden zum GeniaBen
mit allen Sinnen ein.

Linz [12. und 13. September 2025

Brausilvester

KultiWirte feiern einen alten Brauch mit
5 nd bieri A

Innviertel schmeckt* dber Branchen hinweg
und Gestaltung von Erlebnisformaten.

Ganzjhrig erlobbar

Schmecktakulares Almtal
Gelebte Regionalitit & Nachhaltigkeit
bei 24 i .

grobBer u
in ganz Oberésterreich,
Oklober 2025
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Agar- und Erndhrungs-Landesratin Michaela LANGER-WENINGER:
FELIX Wirtshausfestival heil3t kulinarische Sternstunden

mit hochqualitativen regionalen Produkten

Ehrliche Partnerschaft zwischen Herstellern und Verarbeitern

»Seit Beginn ist Genussland Oberésterreich stolzer Partner des Wirtshausfestivals
FELIX. Gemeinsam haben wir das Konzept von Regionalitat, Qualitdt und Gemeinschaft
vorangetrieben und fur Geniel3erinnen und Genieler erlebbar gemacht. In der sechsten
Auflage dreht sich alles um ,Sterne‘: Sei es als Themen-Special, auf dem Teller oder als
Anerkennung fur herausragende Zusammenarbeit. Damit wird einmal mehr gezeigt,
dass Spitzenkiiche und hochqualitative regionale Produkte Hand in Hand gehen", so
Agrar-Landesratin  und Genussland-Obfrau Michaela Langer-Weninger: ,Diese
kulinarischen Sternstunden vor der traumhaften Kulisse des Traunsees machen FELIX

zu einem einzigartigen Erlebnis.

Mehr als ein Genuss-Event: Die Vielfalt Oberdsterreichs erlebbar machen

FELIX ist der genussvolle Wegbereiter fur eine lebendige Region. Durch das Wirtshausfestival
werden Besucher angezogen, neue Perspektiven erdffnet und gangige Konzepte immer
wieder neu gedacht. ,Wirtshduser sind Orte des Zusammenkommens — sie pragen das
gesellschaftliche und kulturelle Leben im landlichen Raum. FELIX bringt frischen Wind in die
Wirtshauskultur und beweist, dass Tradition und Innovation keine Gegenséatze sind", betont
Landesratin Langer-Weninger: ,Eine starke Partnerschaft zwischen Landwirtschaft und
Gastronomie ist dabei der Schlissel zum Erfolg — und FELIX zeigt eindrucksvoll, wie gut diese
Zusammenarbeit funktioniert. Eine Zusammenarbeit, die sich ein Plus mit Sternchen verdient

— oder — wie zuletzt 18 Guide-Michelin-Sterne!”

Der Traunsee ruft und Genussland kommt

,Beim Wirtshausfestival FELIX ist Genussland OO auf vielfaltige Weise vertreten. Sei es durch
die hochwertigen Produkte unserer bauerlichen und gewerblichen Partnerbetriebe oder durch
die kreativen Menis der Genussland-Wirte, die Regionalitat auf héchstem Niveau erlebbar

machen", schildert Landesratin Langer-Weninger.

Auf die Gastro-Initiative ist man bei Genussland OO sehr stolz. Mit 150 Gastronomiebetrieben
ist sie nicht nur Osterreichs grofdte Wirte-Initiative, sondern auch ein Vorreiter, wenn es um die
Herkunftskennzeichnung geht. ,Die Genusslandwirte kennzeichnen freiwillig ihre Zutaten und

loben die Herkunft aktiv auf ihren Speisekarten aus. Das schafft Transparenz und Mehrwert
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fur alle” so Landesratin Langer-Weninger. Als Genussland-Obfrau will sie diesen Weg weiter
forcieren und fordern: ,Die Genussland-Gastro-Initiative ist die erfolgreichste Gastro-Initiative
in Osterreich und schafft einen Mehrwert von mehr als 8 Millionen Euro pro Jahr. Das Interesse
an der Initiative teilzunehmen, ist ungebrochen — das freut uns sehr, denn auch wir wollen

weiterwachsen!”

Bei FELIX sind aus der Genussland-Gastro-Initiative mit dabei:
e JO's Restaurant

e Landhotel Grunberg am See (Fam. Pernkopf)

Kulinarik-Strategie: Hungrig auf echt

Das Genussland Oberosterreich hat sich seit zwei Jahrzehnten der Férderung der OO
Esskultur verschrieben. Das Hauptziel besteht darin, Bekanntheit, Wertschatzung und
Absatzférderung fur regionale Direktvermarktungsbetriebe und Genussmanufakturen sowie
Gastronomiebetriebe zu generieren. ,Das Genussland Oberésterreich bringt die Kulinarik-
Strategie zum Leben und arbeitet kontinuierlich daran, das positive Image des
Lebensmittellandes Oberdsterreich zu starken", so Landesratin Langer-Weninger, die
abschlie3end betont: ,FELIX ist daflr ein Paradebeispiel: Hier trifft Innovation auf Tradition,
hier wird ehrliche, authentische Kulinarik gelebt — genau nach unserem Motto: Hungrig auf

echt."
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Andreas MURRAY / Max SCHELLERER / Kathrin KUHTREIBER-LEITNER:
FELIX greift nach den Sternen

»,Das Wirtshausfestival FELIX ist fiir uns im Traunsee-Almtal eine besondere Gelegenheit, die
Vielfalt und Exzellenz unserer regionalen Kulinarik einem breiten Publikum naherzubringen.
Unter dem Motto ,Sterne’ feiern wir in der sechsten Auflage nicht nur die Sterne am Himmel,
sondern auch jene am Teller. Vom 1. April bis 1. Mai 2025 verwandelt sich unsere Region in
einen pulsierenden Hotspot fir GenieRer, Gourmets und Liebhaber traditioneller
Wirtshauskultur. Mit einzigartigen Erlebnissen wie genussvollen Schifffahrten, kulinarischen
Wanderungen und inspirierenden Workshops laden wir Gaste ein, unsere Heimat mit allen
Sinnen zu entdecken. Dieses Festival zeigt eindrucksvoll, wie kreativ und vielféltig die
regionale Gastronomie ist — ein Genuss fir Gaumen, Herz und Seele. Wir freuen uns auf ein
unvergessliches kulinarisches Fest mit zahlreichen Hohepunkten und auf viele Géaste, die
unsere Begeisterung fir die Traunsee-Almtal-Region teilen®, ist Andreas Murray,

Geschaftsfihrer der Ferienregion Traunsee-Almtal bereits voller Vorfreude.

»Ein Michelin Stern ist fiir ein Restaurant, in diesem Fall Tanglberg in einem kleineren Ort wie
Vorchdorf, groR3artig und unterstiitzt uns vor allem internationale Gaste zu gewinnen. Unser
Restaurant gibt es seit 25 Jahren, verbunden mit einer Galerie die bereits 40 Jahre besteht.
Es bedarf viel Fleid und Ausdauer so viele Jahre erfolgreich zu bestehen. Das
Wirtshausfestival FELIX ist fiir die Region ein Gewinn und stellt damit auch eine Verbundenheit
mit den vielen ambitionierten Gastronomen her. Wir freuen uns sehr tber die Auszeichnung
und teilen somit unsere grole Freude und Zusammenarbeit mit, sagt Max Schellerer,
Kichenchef im Restaurant Tanglberg in Vorchdorf und seit Kurzem mit einem Michelin

Stern ausgezeichnet.

,Die Wirtshauskultur ist ein zentraler Bestandteil Oberdsterreichs. Mit dem Wirtshausfestival
FELIX wird diese Tradition nicht nur gefeiert, sondern durch ein modernes und innovatives
Konzept neu belebt. Als Partner der ersten Stunde ist es uns als Oberosterreichische
Versicherung ein gro3es Anliegen, diesen Mehrwert fir unsere Heimat zu unterstitzen. Denn
dieses Festival bringt Menschen zusammen, starkt die Gastronomie und tréagt wesentlich dazu
bei, den gesellschaftlichen Zusammenhalt zu férdern®, betont Kathrin Kihtreiber-Leitner,

Vorstandsdirektorin der Oberdsterreichischen Versicherung.
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